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Unsere Aktionen im Uberblick: Radosin®
TUESDAY IS FRIENDSDAY

Jeden Dienstag: 18:00-22:00 Uhr Buffet-Edition mit

monatlich wechselnden Food-Themen FEIER DIE FREUNDSCHAET

SUNDAY IS LAZY DAY Fur Reservierungen direkt den
Jeden Sonntag: Das Beste vom Friihstiick und mehr! QR Code scannen oder einfach

auf unsere Homepage gehen:
HAPPY HOURS www.thelobby-restaurant.de
Montag bis Donnerstag: 17:00-19:00 Uhr jeder

Cocktail nur 5,50 € oder eine Mail schreiben: info.bremen@radissonblu.com

poHLEs
FESTIVE SEASON 2026 ==
Tolle Angebote zur Weihnachtszeit und Silvestergala A/ﬁ

/]

FRIENDSHIP ON A PLATE S
Vegane Gerichte gibt es bei uns immer! Wie wire es

mit dem sensationellen veganen Fleisch Juicy Marble? FAMILIENFESTE & FIRMENFEIERN

KLIMATO Firmenjubilien, Geburtstage, Hochzeiten, Weihnachtsfeiern
Zusammen mit Klimato présentieren wir zu jedem und Geschiftsessen — Sie suchen einen besonderen Ort
Gericht den CO2 FuBabdruck — denn Nachhaltig- fir Ihren Event? Unsere vielseitigen Veranstaltungsraume
keit ist eine Herzensangelegenheit von uns. inklusive dem historischen Himmelssaal bieten zahlreiche
Moglichkeiten fiir Ihren Anlass. Unsere Ideen und deren
Umsetzung sind so vielfaltig wie lhre Veranstaltungen.

BREMEN Wir' lieben die Zusammenarbeit .mit T U E S DAY | S
BUDDIES v e 7 o e FRIENDSDAY

nehmen zusammen wie: Stoffers Hoff,
Fischhandel Firma Bodes, Fruchthaus
Hulsberg — Gemiise und Obst, Ba-

ckerei Markwort, Honighof Goken,
Heinrich Borgmeier GmbH, Lenes Bio-

Backstube.

The Lobby Restaurant
BottcherstraBe 2 | Zugang iiber WachtstraBe | 28195 Bremen
T +49 (0) 421 36 96 620 | info.bremen@radissonblu.com
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GOOD FOOD | GOOD FRIENDS | GOOD TIMES

In unserem Restaurant The Lobby feiern
wir jeden Tag das Leben: Freundschaft, gu-
tes Essen und unsere Community. Beim
TUESDAY IS FRIENDSDAY kommt ihr zu-
sammen: mit eurer Crew, euren Besties, zu
zweit oder einfach als Me-time. Als Buffet-
Edition mit monatlich wechselnden Themen
entdeckt ihr jeden Monat eine andere kuli-
narische Welt!

Gutes Essen, gute Leute, gute Vibes — und auf den Tisch kommen
nur ausgewahlte Zutaten, regional und saisonal oder einmal um
die Welt.

Lassen Sie sich in eine andere Welt entfiihren und tauchen
Sie ein in 100] Nacht.

Wir servieren lhnen unter anderem Baba Ganoush und Hu-
mus mit Fladenbrot, Tabouleh, gefiillte Veinblatter, orienta-

lische Kofte oder gebackenen Blumenkohl mit Tahinjoghurt.

Als siiBes Highlight gibt es Pistazien-Baklava, Milchreis mit
Rosenwasser sowie eine kiihle Melonensuppe aus der ei-
genen Schale.

Erleben Sie ein BBQ-Feeling mit knusprigen Chicken
Wings, Coleslaw, Maisbrot und frischem Caesar Salad.

Diesmal sind Sie der Chefkoch: Kreieren Sie sich lhre
eigenen Burger mit langsam gegartem Pulled Pork,
saftigen Beef Brisket, BBQ Hahnchen und veganem
Beyond Meat. Dazu gibt es Mac & Cheese, Ofen-
kartoffeln und gegrillte Maiskolben.

Fir den stiBen Abschluss kommen wir an einem New
York Cheesecake nicht vorbei. Ganz beliebt auch
S‘mores (Butterkeks-Marshmallow-Schokolade) und
eine Walnusscreme mit karamellisiertem Apfel.

Frankreich kann mehr als Baguette und schone Akzente.

Bienvenue zu einem Buffet, das in Bremen seinesgleichen
sucht. Von Quiche Lorraine iiber Boeuf Bourguignon bis zur
Creme Briilée ...

Hier wird geschlemmt wie in einer Pariser Brasserie, nur
ohne den Flugstress. Ein Abend voller Butter, Weinfantasien
und garantiert zu enger Hosen danach.



